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Cuisine évolutive & @ 77> pour le mois de décembre 2018 y
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SEMAINE 49 du 3 au ? décembre

LUNDI e MARDI o JEUDI VENDREDI

(LT ) (e SeES, s e )
LE PLAT Escalope de volaille sauce Palsson rélinisre Emincé de boeufa la

LA GARNITURE

LE LAITAGE

fromagére

Haricots verts
e

Carré Ligueil

LE DESSERT
e i

Liégeois chocolat

-

Pommes sautées

Fraidoux
ree

bourguignonne

Coquillettes

e

Petits suisses sucré
EFH

Gratin Breton {julienne d'épaule,
choux-fleurs, pomme de terre)

Mimolette

LE HORS

D'CEUVRE
LE PLAT
LA GARNITURE

LE LAITAGE

LE DESSERT

LUNDI

*:) Clémentines @ Cake au citron Compaote pomme—abricots/
SEMAINE 50 du 10 au 16 décembre
MARDI JEUDI VENDREDI

/

Friand au fromage

EEEY

Salade de pomme de terre, ceufs,
dés de tomate, vinaigrette

ren

Macédoine mayonnaise

rrn

A
v \
Carottes rapées & mais

e

Cordon bleu Paupiette de veau Palette de porc Pavé de hoki a la provencale
Petits pois Poélée campagnarde Beignets de brocolis Pommes persillées
Camembert Chantaillou Gouda Vache qui rit
_ v @
\ Créme dessert vanille Orange Compote de pommes Gateau au chocolat
SEMAINE 51 du 17 au 21 décembre
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

€9 =
( aihgrn \ Salad rte & crod M de foie & ich Salade deri \
D'CEUVRE alade verte & crodtons ousse de foie & cornichons alade de riz au surimi
LE PLAT Jambeon grill sauce madére Lasagnes Poisson pané
: €9 : :
LA GARMNITURE Lentilles Salade verte Purée de potiron
LE LAITAGE Edam Fromage blanc aromatisé Vache qui rit
1EE L] ;
& LE DESSERT /‘ Velouté fruix Poire Compote de pommes /
PRODUITS BIO Hhss
b e PATISSERIES w 4 TOUTES NOS VIANDES DE BOEUF
OU LABELOU MAISON e Sl SONT ISSUES DE RACE A VIANDE
AGRICULTURE RAISONNEE ET DE VIANDE BOVINE FRANCAISE
\
- | .
~,  LES PRODUITS DE SAISON I¥F @ PLAT CONTENANT
i * Tout ou partie de ce plat est | - NOUVE DU PORC

composé dingrédients crus

, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Ce menu pourra étre modifié en cos de défaillance d'un




