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Cuisine évolutive

LE HORS D'OEUVRE

LE PLAT

L'ACCOMPAGNEMENT

LE LAITAGE

LE DESSERT

Menu - Ecoles

Contact :

02.47.35.80.60
pour le mois de septembre 2016 02.47.35.80.90
l SEMAINE 35 du 29 aoit au 04 septembre 2016 |

Carottes rapées

Aiguillettes de poulet sauce ketchup

Pommes noisettes

Mousse de foie & cornichon

Dos de colin sauce citron

Riz aux petlts légumes

Emrﬂeﬁntal Petit sulsse sucré
Entremets chocolat Prunes
l SEMAINE 36 du 05 au 11 septembre 2016 |

/ LE HORS D'OEUVRE

LE PLAT

L'ACCOMPAGNEMENT

LE LAITAGE

\ LE DESSERT

Camembert
Raisins

Melon

Parmentier de jambon

Salade verte

Piémontaise

Haut de cuisse de poulet

Haricots verts

Vache qui rit

Liégeois vanille

@)

Saucisson sec & cornichon

Roti de boeuf sauce chasseur

Coquillettes

Yaourt

Nectarine

Concombre vinaigrette \

Poisson pané

Purée crocodile

Mimolette

D
@ Flan patissier

/

| SEMAINE 37

du 12 au 28 septembre 2016

/ LE HORS D'OEUVRE\

LE PLAT

L'ACCOMPAGNEMENT

LE LAITAGE

Carottes rapées

©

Sauté de porc a l'indienne

Semoule

Gouda

\ LE DESSERT /

Compote de pommes

\

Salade de tomates & mais

Kefta de boeuf aux épices

Poélée de courgettes

Yaourt aromatisé

Galette Goulibeur

CEuf dur mayonnaise

Gratiné de poisson au fromage

Tortis

Tartare

Péche (sous réserve)

~

Salade Hébé *

Filet de poulet a la creme

Petits pois

Coulommiers

Fromage blanc aux myrtilles /

* Salade Hébé : riz, thon, concombres, tomates

l SEMAINE 38

du 19 au 25 septembre 2016 |

W

Menu PICARDIE

/ LE HORS D'OEUVRE\

2

Betteraves cubes

Crépe emmental

Emincé de chou rouge

\

LE PLAT Cordon bleu de dinde Boulettes de poisson sauce tomate Omelette Carbonade de beeuf
L'ACCOMPAGNEMENT Carottes rondelles Boulgour Printaniére de légumes Pommes vapeur
LE LAITAGE Edam Petit suisse sucré Croc'lait Maroille
\ LE DESSERT / K Créme dessert praliné Poire Prunes Tarte aux pommes /
l SEMAINE 39 du 26 septembre au 02 octobre 2016 |

LE HORS D'OEUVRE

LE PLAT
L'ACCOMPAGNEMENT

LE LAITAGE

LE DESSERT

Radis & beurre
Roti de dinde
Purée Cendrillon

St Paulin portion

Mousse chocolat

Salade de haricots verts

O Saucisse

Lentilles

Fromage blanc sucré

Pomme

O

P4té de campagne & cornichon

Beignets de calamar

Ratatouille

Mi chévre

o Riz au lait

Salade verte fromagere

Garniture bolognaise
Coquillettes

Chantaillou

Raisins

* Salade fermiére : blé, dés de volaille, tomate, mais, mayonnaise

PLAT CONTENANT
DU PORC

PRODUITS BIO PATISSERIES
@ OU LABELOU
S AGRICULTURE RAISONNEE MAISON
LES PRODUITS DE SAISON
* Tout ou partie de ce plat est composé Nouveauté

d'ingrédients crus

TOUTES NOS VIANDES DE BOEUF
SONT ISSUES DE RACE A VIANDE
ET DE VIANDE BOVINE FRANCAISE

|

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



