
 MOIS D'AVRIL 2015

lun 30 mars mar 31 mars MENU VEGETARIEN ven 03 avr

Carottes râpées
Salade de chou blanc, tomate, dés 

de volaille

Salade de tomates sauce 
ciboulette Taboulé

Poulet à l'estragon Grignotine de porc sauce tomate Raviolis verdura Dos de colin à la dieppoise

Riz Petits pois Salade verte Gratin de chou-fleur

Mi-chèvre Yaourt nature Gouda Fondu président

Flan vanille Roulé à la fraise Dessert de Pâques Fruit

Lundi de Pâques mar 07 avr jeu 09 avr ven 10 avr

Pâté de campagne cornichon Macédoine Concombre vinaigrette

Steak haché Rôti de dinde au jus Poisson pané citron

Haricots verts Gratin dauphinois Printanière de légumes

Camembert Fromage bio Yaourt nature

Compote Pommes Fruit Cake aux pommes

lun 13 avr mar 14 avr jeu 16 avr ven 17 avr

Salade de blé au surimi Céleri rémoulade Piémontaise Radis beurre

Escalope de volaille sauce vache qui 

rit
Sauté de bœuf provençal Nuggets de poisson

Farfalles Poëlée de carottes Purée

Fromage bio Petit suisse aux fruits (60g) Emmental Vache gros jean

Pommes Madeleine Fruit Beignet Pommes

lun 20 avr mar 21 avr jeu 23 avr ven 24 avr

Haricots verts vinaigrette Salade de pâtes tomate emmental Betteraves vinaigrette Carottes râpées

Chili con carne Poulet basquaise Dos de colin à l'armoricaine

Riz Ratatouille Epinards béchamel

Carré de ligueil Yaourt arômatisé Tome des pyrénées Frippons

Mousse au chocolat Fruit Nappé caramel Flan pâtissier

RESTAURANT SCOLAIRE DE BEAULIEU LES LOCHES

Omelette jambon / Pommes de 

terre

Gratin de jambon / chou-fleur

LE CHEF ET SON ÉQUIPE VOUS 
SOUHAITENT UN BON APPÉTIT ! 

NOUVEAUTÉSPLATS COMPLETS PRÉPARÉS DE 
FACON TRADITIONNELLE ET 

PATISSERIES MAISON

CRUDITÉS
DE SAISON

PRODUITS ISSUS DE L'AGRICULTURE 
BIOLOGIQUE

FROMAGES A LA COUPE


