Proposent aux enfants du restaurant scolaire de Beaulieu Les Loches
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AGRICULTURE RAISONNEE

\

PATISSERIE
MAISON

LES PRODUITS DE SAISON
* Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus

PLAT CONTENANT
DU PORC

TOUTES NOS VIANDES DE BOEUF
SONT ISSUES DE RACE A VIANDE

) . 02.47.35.80.60
- @, pour le mois de Janvier 2016 02.47.35.80.90
=\T
= e l SEMAINE du 4 au 10 janvier 2016 |
( LE ) / ( ’ \
HORS @ Betteraves vinaigrette Carottes rapées Céléri rave rémoulade P&té de campagne & cornichon
D'GUVRE
LE . . P . . .
T Saucisse Steak haché Médaillon de poulet sauce paprika Dos de colin sauce ciboulette
A Lentil Frit Petits poi Ri
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LE LAITAGE Edam Vache qui rit Petit suisse sucré Camembert
LE DESSERT \ Clémentine Mousse au chocolat Galette des Rois Kiwi /
& J
SEMAINE du 11 au 17 janvier 2016
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- R Potage de légumes ou julienne de céleri ~ Salade de blé, tomates, mais et
HORS Choux fleur vinaigrette Crépe au fromage inaigrett i
D'GEUVRE vinaigrette persi
LE PLAT Sauté de porc a la tomate Gratiné de poisson Hachi parmentier Cordon bleu
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TS Haricots blancs Carottes vichy Salade verte Haricots verts sautés
LE LAITAGE @ Gouda Fraidou Yaourt sucré Croc'lait
LE DESSERT k Liégeois vanille Compote de pomme-framboise Pomme Q Semoule a la vanille /
& J
SEMAINE du 18 au 24 janvier 2016
4 lE )
HORS / Macédoine vinaigrette CEuf dur mayonnaise Julienne de betterave Carottes & céléri aux pommes\
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LE PLAT Paupiette de veau forestiére Poisson pané & citron Ro6ti de porc a I'ancienne Emincé de poulet sauce curry E‘
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LE LAITAGE Ceeur de Neufchatel Yaourt aromatisé Emmental St Paulin @
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LE DESSERT \ Orange Galette Goulibeur Banane Flan patissier / Q
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HORS Piémontaise au poulet Chou blanc-emmental @ Carottes rapées Rillettes & cornichon <
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LE PLAT Sauté de boeuf a la bourguignonne  Haut de cuisse de poulet rotie Saucisse knack Dos de lieu aux agrumes RS
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LE LAITAGE Chantaillou Brie Edam Six de Savoie @
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LE DESSERT \Créme dessert au chocolat Pomme a Entremets vanille Compote de poire / .;{
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ET DE VIANDE BOVINE FRANCAISE



