Cuisine évolutive

LE HORS

D'GEUVRE

LE PLAT

LA GARNITURE
wr

LE LAITAGE

wr

\ LE DESSERT /

Proposent aux enfants du
Beaulieu Le

restaurant scolaire de
s Loches

Pour le mois d'Avril 2016

Contact :
02.47.35.80.60
02.47.35.80.90

SEMAINE 13

du 28 mars au 03 avril 2016

1/2 pamplemousse & sucre

Jambon grill sauce au miel

@ Petits pois

e

Yaourt aromatisé

Galette Goulibeur

Salade Pique-Nique *

Cordon bleu
Haricots plats

e

Tartare

x

Pomme

POISSON D'AVRIL

Potage de potiron ou paté de

campagne/ cornichon  (Cy

Haché de cabillaud sauce
hollandaise

Pommes sautées

Mimolette

Poisson d'avril

au chocolat

€

* salade Pique-Nique : pommes de terre, thon, cornichon, emmental et vinaigrette

VACANCES

| SEMAINE 16 du 18 au 24 avril 2016 |
( LE HORS \ ({ : . . . ) \
T 2 Concombres bulgares Chou fleur mimosa Haricots verts vinaigrette de campagne & cornichon
LE PLAT Haut de cuisse de poulet roti Dos de colin a I'aneth Chili con carne Grignotines de porc au curry
LA GARNITURE Petits pois - Carottes Purée de pomme de terre Riz Julienne de légumes
LE LAITAGE Chantaillou Pointe de brie Gouda Carré frais
k LE DESSERT J \ Flan nappé caramel Creme dessert chocolat Compote de pommes ‘ Tarte aux pommes /
SEMAINE 17 du 25 avril au ler mai 2016 |
JEUDI
< v
{ LE HORS \ (  DE PRINTEMPS < \
T Radis roses & beurre Carottes rapées salade de tomates & (CEuf mayonnaise
(%3 échalotte %
< ..) . Médaillon de poulet aux R6ti de beeuf froid sauce i N
LE PLAT Saucisse de Toulouse K . Dos de colin meuniéere
champignons % tartare (sauce froide)
LA GARNITURE Haricots blancs Semoule Beignets de brocolis @ Haricots verts
LE LAITAGE St Paulin portion Petit suisse % Samos % Fraidou
\ LE DESSERT } \ 4 Orange Novly chocolat Clafoutis a la cerise Banane /
PRODUITS BIO
Q e / oo e I PATISSERIES PLAT CONTENANT
: T AGRICULTURE RAISONNEE MAISON

)

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

TOUTES NOS VIANDES DE BOEUF
SONT ISSUES DE RACE A VIANDE
ET DE VIANDE BOVINE FRANCAISE

LES PRODUITS DE SAISON
* Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus



