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Cuisine évolutive

( LE HORS \

D'CEUVRE

(

Beaulieu Les Loches Contact :
\Q\\ 9.’ 02.47.35.80.60
- F pour le mois de juillet 2017 02.47.35.80.90
e J
SEMAINE 26 du 26 au 02 juillet 2017
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Betteraves * Salade de pommes de terre @ Saucisson a I'ail et cornichon Melon \
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LE PLAT Raviolis * Saucisse de Toulouse Ro6ti de dinde froid Blanquette de poisson
LA GARNITURE Salade verte Purée de carottes Gratin de courgettes Riz
LE LAITAGE Compote * Pointe de brie Petit suisse sucré @ Camembert
i @ e i ey
k LE DESSERT ) \ Biscuit * Abricots (sous réserve) @ Tarte aux pommes Liégeois vanille j

* utilisation du stock tampon = stock de "secours" livré en début d'année pour pallier d'éventuels problemes de livraison

SEMAINE 27 du 03 au 09 juillet 2017

Repas froid

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
( LE HORS \ (Salade de riz, thon, radis, ceuf . €D . L . \
P.
D'CEUVRE vinaigrette Carottes rapées asteque Piémontaise
LE PLAT Cordon bleu Saucisse knack Poulet sauce grand-mére Jambon de dinde

LA GARNITURE

Haricots verts

Tortis

Rousties de légumes

Chips

LE LAITAGE Coeur de Neufchatel

e

Novly chocolat

N

k LE DESSERT )

Fromage blanc sucré

o

Galette goulibeur

Kiri

o

Entremets caramel

St Paulin portion

o
- v

Péche (sous réserve)J

Toute I'équipe de la Cuisine Evolutive de Montlouis-sur-Loire espere
gue vous vous étes régalés et vous souhaite de

PRODUITS BIO
OU LABEL OU
AGRICULTURE RAISONNEE

PATISSERIES
MAISON

LES PRODUITS DE SAISON

TOUTES NOS VIANDES DE BOEUF
SONT ISSUES DE RACE A VIANDE
ET DE VIANDE BOVINE FRANCAISE

PLAT CONTENANT

*Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus

6 NOUVEAU

DU PORC

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



