
SEMAINE 22

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
LE HORS 

D'ŒUVRE

Salade de blé, tomates, maïs, 

persil vinaigrette
Radis - beurre Concombre bulgare Cervelas et cornichon

*** *** *** *** ***

LE  PLAT                  Rôti de porc sauce paprika
Escalope de volaille sauce 

chasseur
Egrainé de bœuf bolognaise

Beignets de calamar sauce 

tartare (sauce froide)

LA  GARNITURE Printanière de légumes Haricots beurre Coquillettes Ratatouille

*** *** *** *** ***
LE LAITAGE Coulommiers Rondelé nature Emmental Fromage blanc sucré

*** *** *** *** ***

LE DESSERT Velouté aux fruits mixés Flan nappé caramel Compote de pommes Fraises au sucre (sous réserve)

SEMAINE 23

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
LE HORS 

D'ŒUVRE
Betteraves cubes Pastèque Tomates vinaigrette

*** *** *** ***

LE  PLAT                  FERIE
Paupiette de veau sauce 

marengo
Paëlla Dos de colin sauce hollandaise

LA  GARNITURE Boulgour Riz à paëlla Pommes anglaises

*** *** *** ***
LE LAITAGE Pointe de brie Vache Picon Petit suisse sucré

*** *** *** ***

LE DESSERT Crème dessert chocolat Entremets citron Nectarine (sous réserve)

SEMAINE 24

Menu Américain

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
LE HORS 

D'ŒUVRE
Radis - beurre Melon Salade Bugs Bunny * Mousse de foie et cornichon

*** *** *** *** ***

LE  PLAT                  Jambon grill au jus Poulet sauce basquaise Cheeseburger Gratiné de poisson au fromage

LA  GARNITURE Lentilles Grains de blé
Potatoes & dosette de 

ketchup
Carottes / pommes de terre

*** *** *** *** ***
LE LAITAGE Coulommiers Cantadou Mimolette Les Fripons

*** *** *** *** ***

LE DESSERT Compote pomme-banane Liégeois vanille Brownies chocolat Flan nappé caramel

SEMAINE 25

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
LE HORS 

D'ŒUVRE
Crêpe au fromage Concombre vinaigrette Carottes râpées Rosette & cornichon

*** *** *** *** ***

LE  PLAT                  Lieu meunière sauce citron Nuggets de volaille Tajine de volaille Rôti de bœuf froid - mayonnaise

LA  GARNITURE Pommes sautées Poêlée de légumes Légumes tajine & semoule Beignets de brocolis

*** *** *** *** ***
LE LAITAGE Samos Petit suisse aromatisé Cantadou Yaourt aromatisé

*** *** *** *** ***

LE DESSERT Prunes (sous réserve) Madeleine Roulé à la confiture Fraises au sucre (sous réserve)

Beaulieu les Loches Contact :

02.47.35.80.60

02.47.35.80.90pour le mois de juin 2017

du 29 mai au 04 juin 2017
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du 05 au 11 juin 2017

du 12 au 18 juin 2017

* Salade Bugs Bunny (carottes râpées, pomme fruit, raisins secs, vinaigrette)

du 19 au 25 juin 2017

PRODUITS BIO

 OU  LABEL OU 

AGRICULTURE RAISONNEE

            PATISSERIES

           MAISON

                  TOUTES NOS VIANDES DE BOEUF 

                  SONT ISSUES DE RACE A VIANDE

                 ET DE VIANDE BOVINE FRANCAISE

          LES PRODUITS DE SAISON

           * Tout ou partie de ce plat est 

                  composé d'ingrédients crus

                   NOUVEAU
PLAT CONTENANT

DU PORC


