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Cuisine évolutive

)

LE HORS
D'GUVRE

LE PLAT

LA GARNITURE

LE LAITAGE

LE DESSERT

—

Pour le

mois de Juin / Juillet 2016

Contact :
02.47.35.80.60
02.47.35.80.90

« STOCK TAMPON »

Betteraves cubes

Raviolis

Salade verte

Compote

Petits Beurre

Taboulé

Chipolatas

Haricots verts

Ceceur de Neufchatel

Péche (sous réserve)

Tomates et courgettes a la cossette,
olives & vinaigre balsamique

Aiguillettes de volaille sauce

napolitaine

Farfalles %

Carré frais

Panna Cotta caramel

Cervelas & cornichon

Blanquette de poisson

Pommes vapeur

Petit Suisse sucré

Nectarine (sous réserve)
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LE HORS
D'GEUVRE

LE PLAT

LA GARNITURE

LE LAITAGE

LE DESSERT

Piémontaise

Knack & ketchup

Petits pois

Fromage blanc aux fruits

K Abricots (sous réserve)

Jambon blanc & mayonnaise

(87

~

Radis roses & beurre

Chips

St Paulin portion

Mousse au chocolat au lait /

:9"%(?;

6 Nouveautés

LES PRODWUTS DE SAISON

® Tout ou partie de ce plat est
composé dingrédients crus

PATISSERIES
MAISON

0 PLAT CONTENANT
DU PORC

TOUTES NDOS YVIANDES DE BOEUF
SONT ISSUES DE RACE A VIANDE
ET DE ¥IANDE BOVINE FRANCAISE




