e{ Beaulieu les Loches Contact :
L

. ) . 2 , 02.47.35.80.60
Cuisine évolutive =77~ pour le mois de février 2017 02.47.35.80.90
SEMAINE 5 du 30 janvier au 5 fevrier 2017
TR
™\ L ()
LE HORS R X Batonnets de carottes & Salade de blé, tomates, mais,
, Rillettes de poisson Betteraves cubes aux herbes A . .
D'CEUVRE créme ciboulette persil
Boul de boeuf 2 .
LE PLAT Quiche au fromage ou eltte.s e boeura Jambon grill au miel Dos de colin meuniére
I'orientale
LA GARNITURE Salade verte Semoule Purée Epinards béchamel
LE LAITAGE Fromage blanc sucré Edam portion @ Camembert Vache qui rit
Clémentines Yaourt sucré Novly chocolat °
LE DESSERT \ au sucre /
SEMAINE 6 du 6 au 12 fevrier 2017
o .
LE HORS Surimi / mayonnaise Segments pamplemousse + Céléri rémoulade Salade verte, crodtons,
D'CEUVRE v sucre fromage
s e e ~na raa
e . Haché de cabillaud sauce Escalope de volaille sauce Tex- X 3
LE PLAT Ro6ti de porc Marengo R Parmentier Crécy
hollandaise Mex
. icot
LA GARNITURE Haricots ;)/:Ltrsré haricots Pommes noisette Riz & haricots rouges (Plat complet)
LE LAITAGE Petit suisse sucré Fondu Président Morbier Camembert

& LE DESSERT / kCompote de péches Créme dessert vanille Orange ° Clafoutis aux pommes/

PRODUITS BIO o
PATISSERIES @ L4 TOUTES NOS VIANDES DE BOEUF
@ OU LABEL OU [ @ MAISON é o SONT ISSUES DE RACE A VIANDE

AGRICULTURE RAISONNEE ET DE VIANDE BOVINE FRANCAISE

NOUVEAU
LES PRODUITS DE SAISON PLAT CONTENANT
* Tout ou partie de ce plat est @ DU PORC
composé d'ingrédients crus

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



